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Die neuen Ausbildungen
in Hotellerie und Gastronomie

Deine Branche. Deine Zukunft.

Hotellerie und Gastronomie stehen fir Genuss und Lebensfreude. Wandel ist hier Normalitat: Trends entstehen, Gastew(insche
andern sich, Innovationen drangen auf den Markt. All das verandert auch die Arbeit. Deshalb wurden die Ausbildungen der
Gastronomie, Hotellerie und Kliche modernisiert und neu strukturiert. Zwei zweijahrige und fiinf dreijéhrige Ausbildungsberufe
zeigen die Vielfalt der Gastronomiebranche und bilden die Basis fir 111 Karrieremaoglichkeiten.

Gemeinsam #Trends setzen und #Chancen ergreifen — Neue Inhalte, neue Berufsbezeichnungen und ein neuer Ausbildungsberuf:

# Berufsprofile wurden gescharft, Inhalte und Strukturen attraktiver gestaltet, alle Ausbildungsinhalte auf den neuesten Stand

gebracht.

# Neue Inhalte, neue Berufe, es gibt jetzt Fachleute fiir Restaurants und Veranstaltungsgastronomie und Kaufleute flir Hotel-
management.

# Ganz neu ist die zweijahrige Aushildung zur Fachkraft Kiiche.

# Insgesamt wird mehr Wert auf Digitales, Verbraucherschutz, Nachhaltigkeit, Erndhrungstrends und Teamwork gelegt.

# Die Prifungen wurden modernisiert.

# Flexible Arbeitszeiten, Toleranz und Vielfalt.

# Wer einen zweijahrigen Beruf lernt, bekommt Zeit und Priifungsleistungen angerechnet, wenn er oder sie danach im drei-

jahrigen Beruf weitermacht.

Deine Karriere als Profi-Gastgeber:
Jetzt noch vielfaltiger und voller Perspektiven.

Erfahre mehr unter:

mm www.gastgebervonmorgen.de
DEHOGA &

berufsausbildung@dehoga-nrw.de
NORDRHEIN-WESTFALEN
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unkte Restaurantservice oder Systemgastronomie

Fhachkraft fiir Gastronomie (m/w/d) Schwerp
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Empfohlener Arbeitszeit: Ausbildungsdauer: Ausbildungsvergiitung:
Schulabschluss: 5 Tage / 40 Stunden 2 Jahre 1. Jahr: 1.000 Euro
Hauptschulabschluss 2. Jahr: 1.100 Euro

Fachkrafte fir Gastronomie begriiBen und beraten Gaste, servie-
ren Getranke und Speisen und kassieren. Die Fachkrafte sind Ge-
sicht und Stimme ihres Betriebes gegentiber dem Gast. lhre
Aufgabe ist es, das Gasterlebnis zu gestalten, freundliche und
fachkundige Berater, Verkdufer und Klimmerer zu sein. Dafiir ler-
nen sie auch in der Kiiche die Grundlagen Uber Lebensmittel und
ihre Verwendung in der Gastronomie sowie im Wirtschaftsdienst A AN
alles Wichtige zur Gestaltung und Pflege von Gastraumen. Aus- Rest_as.:‘:;_mt- verwaterin : e
gebildet wird z.B. in Restaurants, Cafés oder Gasthéfen, aber auch S :
in Restaurantketten oder in Hotels mit gastronomischem Angebot.
Azubi und Ausbildungsbetrieb vereinbaren miteinander entweder Wl 47

/ Fachkraft Fachkraft
den Schwerpunkt Restaurantservice oder den Schwerpunkt Sys- ' Restaurant- System-
temgastronomie. Diese Wahl beeinflusst Ausbildungsinhalte und S SesHOTOmie
Prifung mit. Im Schwerpunkt Restaurantservice liegt der Fokus
auf dem Bedienen von Gasten am Tisch und auf der Kommunika-
tion mit den Gdsten. Im Schwerpunkt Systemgastronomie wird
insbesondere der Umgang mit den Markenstandards vermittelt,
die in den Kettenbetrieben von iiberragender Bedeutung sind, sei
es in der Produktion, sei es im Umgang mit Gasten.
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Was lernt eine Fachkraft Gastronomie wahrend der Ausbildung?

Zubereiten und Servieren von Speisen und Getranken
Zubereiten von HeiB- und Kaltgetranken
Lagerhaltung

Herrichten und Pflege von Gastraumen

Nutzen von verkaufsfordernden MaBnahmen
Bedienen von Kassen- und Bezahlsystemen
Nachhaltigkeit und Hygiene

Arbeiten im Team
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Schwerpunkt Restaurantservice: Empfangen, Betreuen und Beraten von Gasten, Zubereiten und Anrichten von einfachen Speisen
Schwerpunkt Systemgastronomie: Arbeiten in der Kiiche mit markenspezifischen Produktionsstandards
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